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Objetivos
Desenvolver o aprendizado teorico e pratico da bioquimica através da execucdo de préticas de
laboratério bioquimico.
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Programa resumido

Solugdes tampdo, aminoacidos (reacdo com ninhidrina, varredura de espectro e curva de
titulagdo), cromatografia em papel de aminoacidos e agtcares, proteinas (separacao e
caracterizacdo), enzimas (efeito do tempo e da temperatura; concentracao de substrato e inibi¢do),
dosagem de glicidios redutores e caracterizacdo do amido.

Buffer solutions, amino acids (reaction with ninhydrin, light absorption spectra of the amino
acids and titration curve), paper chromatography of amino acid and sugars, proteins (separation
and characterization), enzymes (effect of time and temperature; substrate concentration and
inhibition), dosage of reducing sugars and starch characterization.

Programa

1. Solugdes tampao: curvas de titulacdo obtidas a partir de observagdes experimentais ou pelo uso
da Equacao de Henderson- Hasselbalch.

2. Aminoacidos: reacdo com ninhidrina e curva de titulacdo; reacGes para alfa-aminoacidos com
ninhidrina; propriedades anfotéricas de aminoacidos e curvas de titulacdo; determinacdo de pK e
PI; titulacdo em presenca de formaldeido e efeito sobre os pKs.

3. Varredura de espectro: escolha do comprimento de onda ideal para dosagens fotométricas;
relacdo absorbancia e concentracdo; varredura de espectro de aminoacidos.

4 Cromatografia em papel de aminoacidos e acticares: fundamentos fisico, andlise das fases
envolvidas, escolha do solvente, solubilidade relativa dos componentes da amostra entre as duas
fases, determinagdo de Rf; mecanismo da cromatografia em papel e cromatografia mono e
bidimensional; adequacdo do uso, vantagens de cada tipo, fundamento quimico das revelacGes de
aminodcidos e proteinas.

5. Proteinas : separacgdo e caracterizacdo; dosagem e curva de proteina pelo método de Biureto;
fundamento quimico; obtencdo da curva e aplicacdo pratica da curva; determinacdo da



solubilidade de proteinas em funcdo do pH e da forga i6nica.

6. Enzimas: efeito do tempo e da temperatura.

7. Mecanismo da acdo enzimatica: produtos de reacdo e influéncia do tempo, curva de progresso,
tracado e analise da curva, conceito de velocidade inicial, influéncia da temperatura, aplicacdo da
equacdo de Arrhenius, conceito de energia de ativacao (tragado e andlise da curva).

8. Enzimas: concentracdo de substrato e inibicdo; influéncia da concentragao de substrato:
constante de Michaelis, determinacdo pratica, relacio Km versus afinidade enzima substrato;
influéncia de inibidor competitivo na cinética enzimatica; caracterizacdo pratica da inibicao
competitiva e determinacdo da constante de inibicao. 9. Dosagem de glicidios redutores e
caracterizacao do amido: dosagem e curva padrdo de glicideos redutores pelo método do acido
3,5-dinitro salicilico; reacdo de amido com iodo.

1.Buffer solutions: titration of weak acids: the Henderson Hasselbalch Equation.

2.Amino acids: reaction with ninhydrin and titration curve; reactions for alpha-amino acids with
ninhydrin; amino acids and titration curves amphoteric properties; Demonstration that pl is the
average of the pKa values of the carboxylic acid and amino groups; titration in the presence of
formaldehyde and effect on the pks.

3.Scanning spectrophotometry: selection of the optimal wavelength for photometric dosages;
absorbance and concentration; amino acids absorption spectrum.

4.Paper chromatography of amino acids and sugars: selection of solvent, relative solubility of the
sample components between the two phases, Rf determination; mechanism of the mono and two-
dimensional paper chromatography.

5.Proteins: separation and characterization; Determination of protein concentration: Biuret test;
proteins solubility as function of pH and ionic strength.

6.Enzymes: analysis of time and temperature.

7.Mechanism of enzymatic action: Determination of initial reaction rates and principal kinetic
parameters, temperature influence, application of Arrhenius equation, concept of activation
energy (curve graphic analysis).

8.Enzymes: substrate concentration. Enzyme inhibition mechanisms; substrate concentration
influence: testing Michaelis-Menten equation, significance of km and Kcat; influence of
competitive inhibitor on enzymatic kinetics; practical characterization of competitive inhibition
and determination of inhibition constant.

9.Dosage of reducing sugars and starch characterization; testing the standard curve of reducing
sugars by the 3,5-dinytrosalicylicacid method; reaction of starch with iodine.

Avaliacao

Método: A Avaliacdo sera realizada por meio de testes (T), relatérios (R ) e 1 prova escrita (E ).
Critério: A média final sera calculada segundo a equacao abaixo : Média final = 0,5 (T + R )+
0,5P

Norma de recuperacao: A recuperacao sera feita por meio de prova escrita (PR) e a média final
(MF) sera calculada pela equagdo: MF = (NF + PR)/2.
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